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Rochecotte

REVEILLON DE LA SAINT SYLVESTRE

Samedi 31 Décembre 2011
Apéritif
Champagne Gimonnet et mises en bouche

Carpaccio de saint Jacques au citron confit et basilic
Vouvray Vigneau-Chevreau sec 2009
FTOR
Vol au vent de ris de veau et belles langoustines, épinards et truffes
Sancerre la Poussie 2008
FTOR

Mignon de veau et foie gras de canard poélé, galette, sauce soubise et jus acidulé a ’estragon
Chéateau Haut Marbuzet 2007

LR

Duo de Conté et Parmesan confiture au vin de Bourgueil
Chéteau Haut Marbuzet 2007

FOR
« Notre Pré Douceur »
Petit sablé a la mangue épicée, coulis de goyave au thé vert
TR
Douceur craquante au chocolat au lait et figues

Menu élaboré par notre Chef Emmanuelle Pasquier Terrien et notre Chef patissier Franck Joly
1 verre de vin sur chaque plat, eau minérale et café
Animation musicale pendant le diner avec le trio « All is Jazz »
Suivie par une soirée dansante animée par notre disco jockey Zwyfalten

Tarif TTC- 196 euros - début de soirée 20h30

Concernant ’hébergement nous vous proposons,
Forfait Saint-Sylvestre pour 2 pers au prix de 623 euros en chambre Grand Confort
Forfait Saint-Sylvestre pour 2 pers au prix de 623 euros en chambre Prestige

(Comprenant la chambre, le petit-déjeuner, le Réveillon, boissons comprises)
Pour ’ensemble de nos tarifs contactez nous. (Forfaits a partir de 580 euros pour 2 personnes)

43 rue Dorothée de Dino,
37130 Saint Patrice (prés de Langeais, a 30 minutes de Tours et 3 heures de Paris
Toutes nos offres : 01 43 25 52 03

Consultez toutes nos offres sur notre site

www.symbolesdefrance.com

Toute ’équipe du Chateau de Rochecotte vous souhaite une tres belle
Année 2012 !




