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Cuisses de grenouille, tempura aux deux jus, tartare de tomates 26 €
Noix de Saint-Jacques en carpaccio, rdpée de truffes et fraicheur de légumes 25 €
Foie gras d'oie cuit au naturel, gelée de Gewurztraminer, brioche en toast 24 €

alpicon de homard, gambas et fenouil rétis, dulce au citron vert confit et huile d'olives 27 €
Panna cotta d’avocat et saumon fumé 20 €
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Filets de rouget juste cuits, ratatouille et beignets de tomate, bouillabaisse et rouille en sauce 30 €
Saint Pierre roti, jus de céleri anisé, petits artichauts en poivrade 32 €
Filet de turbot grillé, bouillon de féves, pommes vitelotte et cardamome 36 €
Grosses langoustines réties, cappuccino de pommes rattes 34 €

Vigyite

Carré d’agneauﬂ< au thé vert, légumes printaniers facon thai, chips et caviar d'aubergine 34 €
Poitrine de pigeon rétie, croustille de lard, knepfles aux herbes, compotée de chou vert 36 €
Filet de beeuf, girolles fralches aux herbes et brochette de légumes d'été 38 €
Rdble de lapin poélé aux petites olives, douceur d'ail et écrasé de pommes de terre 30 €
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Le chariot de fromages dffinés d’Alsace et d'ailleurs 14 €
Le duo de Munster au miel et au cumin et son verre de Gewurztraminer vendanges tardives 18 €
Viandes d’origine UE * origine Nouvelle-Zélande

Prix nets TTC
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Arlette de fraises et framboises aux éclats de pistache |15 €
Sphere aux abricots parfumés au romarin, parfait glacé au nougat I3 €
Péche melba revisitée 15 €
Profiteroles glacées a la vanille, facon after-eight 14 €
Palet “chocolat-fruits rouges” et son sorbet 15 €

%ﬁ 7 g@/ﬁwlf g 54€

Amuse-bouche
* %K

Foie gras d'oie au naturel, gelée de Gewurztraminer, brioche en toast
ou
Panna cotta d’avocat et saumon fumé

* kK

Carré d’'agneau au thé vert, légumes printaniers facon thai, chips et caviar d'aubergine
. . AL ot 7 . Ou 7 . . .
Saint Pierre r6ti, jus de céleri anisé, petits artichauts en poivrade

* %k
Le duo de Munster au miel et au cumin
*k Sk
Palet “chocolat-fruits rouges” et son sorbet

* 3%k

Mignardises

%ﬁqﬂ gﬁ&ll/m%ﬂ?@ 72 €

Amuse-bouche
k%%

Salpicon de homard, gambas et fenouil rétis, dulce au citron vert confit et huile d'olives
* 3%k

Filets de rouget juste cuits, ratatouille et beignets de tomates, bouillabaisse et rouille en sauce
*k Kk

Filet de beeuf, girolles fraiches aux herbes et brochette de légumes d'été
* %Kk
Chariot de fromages dffinés d’Alsace et d'ailleurs
* %k
Sphere aux abricots parfumés au romarin, parfait glacé au nougat
* %k

Mignardises

Prix nets TTC



