Kestaurant « S0 D W»

Jcan—Faul Ficquc, (édric Poissart & Audrcg Halgand vous Présentcnt
Carte Frintemps -~ té 2011

E_ntrécs ~ 5tartcr

[Foie gras de Canard, Confiture cl’Oignons & ses | oasts
Duck lver /oété & Onion preserve & [ oast

Lc’gumcs croquants, (Eufen gclc’c, coulis de T omate a la Badiane

C runc/y vege tables with toma to, Egg n as/o/c & star anise sauce
12 Escargots de Bourgognc au Peurre &’ Al et Persil
Bugunc/y 5/73//5 %, /Dars/ey Butfcr

Filet de Rougct Mariné en [ scabeche, Fenouil aux T omates séchées
Marinade of red /\//u//cf, I ennel of dried [ omatoes

Feuillete c]’AsPcrgcs tiedes, Beurre blanc aux [ crevisses
As/oaragus i PU[[ pastry, Craﬂ/[/s/l butter

Soupe glacéc au (Concombre & Radis, Sorbet Mojito

(Cucumber & radishes iced soup, mint sorbet

Poissons - [sh
Kavio|e ouverte de Langoustincs aux Artichauts, Saucc Crustacés
Small raviol; with §Pl}y [ obsterwith Artichoke, Shellfish sauce

Filet de Daurade Rogalc aux Légumcs Frovcngaux, /ﬂc flottante a la Ciboulette
[illet of, G//i’~/76301 bream with ch@tab/@s /na F /‘ovcnca/~5tﬂ/c, /:/ott/ng /5/ana/ with C/?/’vc

Noix de Saint Jacqucs au Noi"y et Champignons de Paris
Kernel of 5ca//op with wine & cultivated Mushrooms

Dos de Saumon cuit a I’Unilatc’ral, Caviar d’Aubcrginc, Creme ala Moutarde Violette
dCK O 3/imorn cCooked or one siae only, € Slant caviar, with mustard cream
L of Sal fed de only, eqgplant caviar, with mustard

| ’assiette Végétarienne - Vegetarian main course

Assortiment de Légumcs, et Fctitc Omc|cttc
V@gctaé/cs assortment, with Ome/ette

26 €

23 €

21 €

24 €

22 €

23 €

30€

26 €

26 €

23 €

25 €



Viande = Meat

Filet de Beeuf Poélé, ['icl'\alotcs Confites au Vin Rougc et Pommes DauPhincs
/D an-sauteed fillet of 5@6}{ red Wine, Crysta///ZCc/ 5/’73//ot & Daup/ﬁrlc potatoes

SouPiérc de Ris de Veau aux Girolles en Crotite dorée
[ ureen of VVeal sweetbreads with chanterelle Mushrooms in /ow[)[ pastry

KéHc de LaPcrcau {:arci, ComPotéc de T omates, Fousscs de Scja et Fistou
5ac/c//c of. gyoung Kabé/t, 5tcwea/ tomato, 50ﬂ bean sprouts & F/stou

Noisette cl’/\gncau, Jus au Thgm, FiPcradc de Lc’gumcs en Crumble
Medaillorn of. /amb, t/ymc /'u/cc, with vcgetaé/es

Croustillant de Caille aux [Fruits Secs, Beurre cl’Orangc
C}ustﬂ of. quai/ with dried fruit and orange butter

f:romages ~ Cheese
Chariot de ]:romagcs
Selection of french cheeses

Qucnc”c de Petit Bi"g au Vin blanc & Ciboulette, Fain gri"é
“Fetit 5//@ 7 qucnc//c with white wine and chive

Desserts - Dcsscrt

(*) 3 commander en début de repas en raison du temps de Préparation

(*) to be ordered at the bcg/nn/ng of the meal due to the /cngf/; of lorcparat/on
FarFait glacé ala Kl’lubarbc & son Fain de (Génes Fistache

K/?Uéaré mousse cake with p/stac/w'o sauce

Sablé Breton aux Fruits rouges & son Sorbet Betterave-[ ramboise

C runc/y butter Piscuit tﬂp/ca/ From Br/’tanﬂ, with its ref fruits and 5cctroot~rasp/>crry sorbet

*Cerises Jubilc’cs & sa (Glace Vanille
[Tot & C old of red cherries with vanilla ice cream

*]:arandolc de [raises
C}azy P/d te of strawberries ( C/a/[out/; stra W[)@rrﬂ salad and yogﬁuﬁ)

*Crocluant de Moussc au Cl’locolat aux Saveurs c]’Oricnt

Choco]ate mousse with oriental flavour

T rio de Cremes fouettées a la Cantilienne et ses [Fruits de Saison
W/w/o/oec/ cream spccfa//tﬂ m 3 versions toge ther with seasonal fresh frusts

*Falcttc des Bois (Gourmands
5@/@@‘/0/7 of desserts from “f a Ca/’te ?

28€

28€

24 €

27 €

22€

12€

11 €

10€

12€

10€

11 €

1€

10€

12€

Nous vous remercions de votre inclulgcncc si Pun des Produits sur cette carte venait 4 manquer. Frix nets, taxes et service compris

we a/oo/og/zc iFone dish should not be available toc/aﬂ ,4// rates include taxes and service
Avril 2011



