Avril 2011

Kestaurant « D% @m W»}
| e Menu Cantilien

Formule avec [ ntrée, Flat, Fromagc & dessert  45€

Lc’gumes croquants, CEufen gclée, coulis de T omate a la Badiane
Crunc/y vegetab/es with tomato, Egg in aspl’c & star anise sauce
Ou/ Or
12 E_scargots de Bourgognc au Beurre d'All et Fcrsil
nguna/ﬂ 5/73//5 in /Dars/cy Buﬂ'@r
Ou/ Or
Soupc glacéc au (Concombre & Radis, Sorbct Mcjito

Cucumber & radishes iced soup, mint sorbet
PP

Dos de Saumon cuit a I’Unilatéral, Caviar d’Aubcrginc, Creme ala Moutarde Violette
BECIé 07[58//7/()/7 C()O/(CG/OI'] one 5/14@ OI?/ﬂ) egg/:?/anl' CaV/éC W/l'%l musl’ara’crcam
Ou/Or
Rable de LaPcrcau farci, Compotc’e de T omates, Pousses de Scja et Pistou
Saddle of young Kabbit, Stewed tomato, 503 bean sprouts & Fistou
([555///(:, Gara//c and O//vc o//sauce)

Ou/Or
Croustillant de Caille aux Fruits Secs, Beurre cl’Orange
Crusty of. gua// with dried fruit and orange butter

Pmimatrod
DUO dc Fromagcs

5@/@(;[’/}9/7 of two french cheeses
Ou/ Or
Qucnc"c de Petit Bi”y au Vinblanc & Cibou]cttc, Pain gri”é

“Fetit 5///3 7 gucnc//c with white wine and chive
P

Parfait glacé ala Rhubarbe & son Pain de (Genes Fistache
Khubarb mousse cake with p/stac/u'o sauce
Ou/ Or
Ccrises Jubilécs & sa (Glace Vanille
/ 70t & C old of red cherries with vanilla ice cream
Ou/ Or
Trio de Cremes fouettées a la Cantilienne et ses [Fruits de Saison

(Vanille, Basilic, Chocolat Blanc et Citron Vert)

W/n/o/oca/ cream 5pecfa/fty in 3 versions fo‘gct/mr with seasonal fresh fruits

Nous vous remercions de votre indulgcncc si Pun des Procluits sur cette carte venait & manquer.

We apo/og/ze iFone dish should not be available i'c)(/aﬂ.



